
Offene Kantine

Speiseplan
Kalenderwoche 25 vom 19.06.23 bis 23.06.23

Kantinenbetreiber: Altin Maloku – Tel: 0431 – 709 1173
Adolf-Westphal-Str. 2, 24143 Kiel

Wochentag Essen I   5,50 / 6,00* € Essen II   6,10 / 6,60* € Essen III   6,80 / 7,30* €

Montag Rote Beete Buletten Berner Pfanne Forellenfilet im Backteig

Zusatz/Allergen A8

Dienstag Spargelcremesuppe Gyros

mit Reis und Salat

Zusatz/Allergen m.K., A7

Mittwoch Geflügelfrikassee Jägerschnitzel

mit Butterreis, und Salat

Zusatz/Allergen 2

Donnerstag Erbseneintopf Gulasch vom Schwein Kasseler

mit Bockwurst und Baguette mit Nudeln und Salat

Zusatz/Allergen 2

Freitag Cevapcici Fischfilet 

Zusatz/Allergen m.K.

Wochenmenu
Zusätzlich Täglich wechselndes Gericht

Zusatz/Allergen

* Preis für externe Gäste

Täglich bieten wir Ihnen:

Currywurst, Bratwurst, 2 Frikadellen 
mit Pommes oder Kartoffelsalat Catering-Service

Preis für jedes Gericht: 6,20 €

Öffnungszeiten: 7:00 – 14:30
Frühstück Montag – Freitag: 7:00 – 11:00

Mittagessen
Montag – Donnerstag: 11:30 – 14:00

Freitag: 11:00 – 13:00

auf Kräütercreme-Sauce dazu 
Saisongemüse

mit Schweinegeschnetzeltem, 
Käse, Paprika-Creme und 
Zwiebeln, dazu Nudeln 

mit Rosmarinkartoffeln dazu 
Kräüterquark und Salat

Mexikanischen 
Putengeschnetzeltes 

mit Spargelstücken und 
Fleischklößchen oder 
Bulgurbälchen  

(Schwein) mit Pommes oder 
Reis Tzatziki und Krautsalat

Bulgur-Bifteki mit Feta 
gefüllt(Vegetarisch)

auf Kräütercreme- sauce dazu 
Saisongemüse

mit Spätzle, Champignons in 
Rahmsoße und Salat

(kalt) mit Bratkartoffeln, 
Remouladensoße und Salat

Tortellini mit 
Käsefullung(Vegetarisch)

mit frischem Gemüse dazu 
Weisweincreme Sauce

(Rind) mit Reis, Tzatziki und 
Krautsalat (jeweils 
hausgemacht)

in kräuterei gebraten auf Lauch 
in Rahm mit Salzkartoffeln 

Gerne möchten wir Ihnen auch 
unseren

vorstellen.
Weitere Informationen finden

Sie unter

www.event-catering-kiel.de

http://www.event-catering-kiel.de/

	Agentur

